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Le palmareés des vins de
Flandre et de Wallonie

Pessac-Léognan

(33 vins dégustés,
16 vins retenus)

G rande acidité dans les vins
rouges avec des tanins
souvent revéches donnant de
I'astringence aux finales. Dans
beaucoup de cas, on trouve
également de la dilution, ce qui

est paradoxal avec les faibles.

rendements... Lensemble des
vins manquent de chair et de
coffre avec un milieu de bouche
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qui n’est souvent pas assez
concentré. Sans marque de
golits végétaux, ces rouges
seront, pour la plupart d’entre
eux, plaisants a boire jeunes.
P.M.

Clos Marsalette
Pessac-Léognan

Ample, généreux, d’un bon niveau
de maturité, de longueur expressive
sur un fruit mdr. Beau vin complet,
long et séducteur qui se boira sur
dix ans. entre 19 et 22 €
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Pessac-léognan blancs

Le Point [

16 - Moitié sauvignon, moitié sé-
millon. Fruits blancs, ananas, péche
blanche, frais, gourmand, vif, savou-
reux, bien parfumé, mentholé.
O=20xxG=xans

v :aupdecewr. CC:audasst. GCC: grand cru dassé,

(© :prix garanti ar a propriété. @ :10 euros et mains. 4 : vente en direct.
0=2012: date & laquelle on peut commencer & baire le vin,
G =25 ans : années de garde potentielles minimales dans une bonne cave,
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